
Menú Hondarribia
Nuestra cocina nace de la tradición del Bidasoa, marcada por su carácter fronterizo y siempre guiada por el

producto de temporada.

Bombón de toffee y foie

Lukainka

Kantil

Mantequilla de leche de oveja y 

nuestro pan de levadura natural 

Bonito y Espelette

Tomate de Hondarribia y antxoa  

Ajoarriero de bogavante y bacalao

Pimiento relleno de pato

Pescado del día a la parrilla

Mesa de quesos artesanos del País Vasco

Chocolate, avellana y naranja

Txiki Goxuak

Maridaje de vinos de nuestro territorio 100 (Opcional) 

Los precios de esta carta están expresados en € e incluyen el 10% de IVA.

Nuestro menú se servirá sólo a mesa completa.

El menú degustación se servirá hasta las 14:30hrs al mediodía y 21:30hrs por la noche. 

Maridaje de vinos del mundo 170 (Opcional) 

150

Ostra Gillardeau a la parrilla (+11)

Butakaku y tartar de quisquilla (+21)

Pichón de Garat (+25)

Si lo desea puede añadir las opciones señaladas
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