Cocina del Bidasoa

Desde 1942.. Cuando nuestra Amona Julia se puso el delantal, decia: Cuanto mds corta la distancia entre el

producto y el fogdn, jmejor!.

Ostra Gillardeau n°| parrilla o natural

Tartar de bonito marinado y Espelette
Tomate de Hondarribia y anchoa
Ajoarriero de bogavante y bacalao

Pochas guisadas y kokotxas parrilla

Arroz de txipiron Begi Handi

Butakaku, quisquillas y caviar

Pimiento relleno de pato, escabeche de piparras

A fuego lento....

Callos y morros de vaca vieja al estilo de la Amona Julia
Manitas de cerdo glaseadas

A la parrilla...
Pescado del dia de las lonjas de Hondarribia y St. Jean de Luz
Txuleta de vaca vieja Premium
Pich6én de Garat
Nuestro pastores....
Mesa de quesos artesanos del Pais Vasco
La parte dulce....
Refrescante de fruta
Chocolate, avellana y naranja
Fruta de temporada con nata y garrapifadas

Tarta de queso Bleu de Basque
Pastel fluido de avellana tostada

Los precios de esta carta estdn expresados en € e incluyen el 10% de IVA.
Le agradecemos que nos informe de posibles alergias o intolerancias.
Fin del servicio comida a las 18:00hrs y cenas a las 00:30hrs.
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